
E N T R É E S  

PÂT É  E N  C R O Û T E  • Canard à la pistache, condiment miso 15€ 
S A U C I S S O N  • à la truffe de la Maison Montallet  12€ 
O S  À  M O E L L E  D E S  F O U S  • 12€ 
A S P E R G E S  B L A N C H E S  D U  S U D - O U E S T  • Sauce Nduja 20€ 

O E U F  PA R FA I T • Petit pois, Pleurotes 12€ 
V E L O U T É  D U B A R R Y  • Velouté de chou-fleur , sumac 11€  
M A Q U E R E A U  • Agrumes, kiwi 14€  

P L AT S  

V O L A I L L E  D E S  F O U S  •  26€  
F I L E T  M I G N O N  D E  C O C H O N  • Betteraves  27€ 
C A B I L L A U D  FA R C I  •  Cresson, Epinard  30€ 
P O U L P E  • avocat, brocoli 31€ 
F I L E T  D E  B O E U F  • Sauce chimichurri, Pommes de Terre Smash  40€  
A S S I E T T E  V E G E TA R I E N N E  • Selon inspiration du chef 22€ 

E PA U L E  D ’ A G N E A U  C O N F I T E  • Choux  32€ 

À  PA R TA G E R ,  O U  PA S … ! ! !  

        
L E  B A R  D E  L I G N E  •  Poireaux, noisette  6 0€                                                                                                                                                
L A  C Ô T E  D E  B O E U F  M AT U R É E  • pommes de terre grenailles  130€ le kilo 

D E S S E R T S  

F R O M A G E S  D E  L A  M A I S O N  C O W  16€
G AT E A U  A U  C H O C O L AT  • Gâteau au chocolat servi à la cuillère, glace romarin 14€ 
R I Z  A U  L A I T  • Pop Corn, Caramel 13€ 
TA R T E  TAT I N  D E S  F O U S  A  PA R TA G E R  28€ 

C L É M E N T I N E ,  S A B AY O N  D E  C H A R T R E U S E  13€ 
G L A C E  • Glaces & sorbets - Maison Berthillon - 2 boules aux choix  8€


